MAX METZGEREI

Unsere N\etzgerel hat geiffret
An Heilig Abend von 7.00 bis 12.00 Uhr,
an Silvester von 7.00 bis 12.00 Uhr

Sipe Empfenlng

Jede Menge E]SSOVT@Y] aus unserem Eishauschen direkt vor der Metzgerei
Wir empfehlen: Zimteis, Bratapfeleis, Spekulatiuseis

HAUPTSTR. 112 | BOHMENKIRCH | TEL.: 6517

0157 / 59696767 | info@metzgerei-barth.de B I
Mo. - Fr.: 7.00 - 18.00 Uhr .;../F & . “ﬁ%
Mi.: 7.00 - 13.00 Uhr V8 1 T e 70
Sa.: 7.00 - 12.15 Uhr fo . 4 ‘%‘5&,
(c ‘ T ‘?E
* K



Unser Geschaft halt jede Menge kulinarischer

Geschenkideen fiir Sie bereit. Gerne stellen wir lhnen auch

einen Gésoh@/dgm Schein iiber Ihren Wunschbetrag aus.
Bitte denken Sie daran, Gescherkkorbe und Présente

rechtzeitig bei uns vorzubestellen.

Wir wiinschen unseren Kunden ffOl’]& %l@!”fﬂg&
und einengbff@rl Start ins neue Jahr 2023,

Ihr Max Barth mit Familie und dem gesamten Team

Wehvachten

Um lhnen einen reibungslosen und stressfreien Einkauf zu ermdglichen, bitten wir Sie, Ihre Wiinsche und
Bestellungen bis 17. Dezember bei uns abzugeben. Bitte um Bestellung bis 10. Dezember fiir frisches
deutsches Gefliigel, Wild, Stallhasen und Lammfleisch aus der Region und artgerechter Haltung.

Bei besonderen Wiinschen sprechen Sie uns bitte an, wir versuchen alles méglich zu machen!
Auf Wunsch wiirzen und legen wir lhnen Ihre Fleischbestellungen in den Bratenschlauch fiir
ein einfaches und unbeschwertes Kochen an den Festtagen.

Wir bitten darum, dass Bestellungen, die Hackfleisch, Brat und Fiillungen enthalten,
bitte erst am 24. Dezember abgeholt werden, da diese erst in der Nacht gefiillt werden.

Silvester

Wir bitten um rechtzeitige Vorbestellung fir heiBer Stein-, Raclette- und Fonduefleisch.
Bitte vermerken Sie bei lhrer Bestellung, ob Sie Blattchen, Wiirfelchen oder Mini-Steaks fiir den
heiBen Stein wiinschen.



Welhmachtsangepor

von 19.12. bis 24.12.2022

Festtagsbraten Schweinehals- oder Riicken, gefiillt, backofenfertig 100g

Schweineschnitzel aus der Oberschale 100g
Salamiaufschnitt 1009
Gerauchte Schinkenwurst abgebunden Stk.

Hausgemachte Lauchrolle
Gefillte Schweinebrust mit Lauch, Schinken, Brat und Brotwiirfelchen. 100g

Frischer Spanferkelrollbraten von der Bohmenkircher Alb 100g
Fleischsalat fein, grob oder mit frischen Krautern verfeinert 100g

Hirsch-Edelragout top Zuschnitt, in feiner Portweinmarinade eingelegt 100g

[Eiertagsempfening;
Rinderrouladen von der Farse ,top Zuschnitt* auch
gefullt mit Rauchfleisch, Zwiebel, Essiggurke und Senf

Kasseler Hals oder Riicken
ein saftiges Bratensttick mir leichter Rauchnote

Weihnachtsbraten
Schweinenacken oder Schweineriicken mit hausgemachter Spekulatiusfiillung

Putenoberkeulenbraten

1,39\€
1,39'€
1,99 €
5,00 €

1,69 €

1,49 €
1,09 €
[ ek

geeignet fiir 2 - 3 Personen pro Keule. Ein sehr saftiges Stiick von der Pute, eingelegt

mit unserer hausgemachten Honigmarinade

Hausgemachte Forellencreme

Frischkase, geraucherte Forellen aus Oberkochen, Staudensellerie, frischer Schnittlauch

Kaseaufschnitt 6 verschiedene Kasesorten im 250g Frischepack



Cmpfehlmgen vom Chef

gefiilltes Schweinefilet (bitte Wunschfiillung angeben)
Schweinefilet gepokelt im Krauter-Bratmantel
SchweinemedaillonspieBe mit frischem Gemiise der Saison
Entrecéte

Cordon Rouge Rostbraten gefiillt mit
Bergkase und Schwarzwalder Rauchfleisch

Sauerbraten ,mager” in feiner
hausgemachter Weinbeize eingelegt

RinderfiletspieB mit Cocktailtomate und
hausgemachtem Krauter-Knoblauchdressing

Medaillonbraten ca. 400 g Stiicke
gefiillt mit Hackfleisch, Brat, Zwiebeln, Brotwiirfelchen und frischen Krautern

Msches vom deurschen Gefligel

Schlachtfrische Ganse aus Gussenstadt 1kg 18,90 Euro

Schlachtfrische Enten aus Gussenstadt 1kg 16,90 Euro

Bestellung bis 10. Dezember.



Fatvkracher:

PartyweiBwiirstchen Mini-SchaschlikspieBe fiir den heiBen Stein
Partydebreziner Rindfleisch geschnitten fiir Gulaschsuppe
Partykaseknacker Mini-Hawaiisteak fiir Raclette/heiBer Stein

Partysaiten

Uhsere hausgemachten, senvierfertigen Leckereien:

Gefiillte Rinderroulade in SoBe Hirsch-Edelragout
Rehbraten in PreiselbeersoBe Kiirbissuppe mit Kokosnote
Sauerbraten in SoBe (geschnitten) Knoblauchcremesuppe
Hirnsuppe mit WeiBwein verfeinert Gulasch vom Reh

BolognesesoBe

Arregmaen fir die Testiage:

Heimisches vom Wild:

Schwabisch eingelegter Sauerbraten vom Wildschwein, Reh, Hirsch oder Lamm
Ragout oder Gulasch vom Wildschwein, Reh, Hirsch oder Lamm

Wildbraten vom Wildschwein, Reh, Hirsch oder Lamm

Frische Stallhasen aus eigener Zucht und Schlachtung

Zarter Riicken vom Wildschwein, Reh, Hirsch oder Lamm



féines vom Kalp:

Kalbsnierenbraten

0Osso Bucco (Kalbshaxe gesagt)
Kalbsschnitzel ,top Zuschnitt”
4 Wochen gereiftes Kalbsfilet

Zirricher Geschnetzeltes
mit frischen Champignons

Kalbsbrust, auch gefiillt
Kalbsgeschnetzeltes natur

Kalbsbraten aus der Keule

Wiener Cordon Bleu vom Kalb

Kalbsriicken am Stiick oder als Steak geschnitten

Cereifte Stiicke vom Rink

Rinderfilet (6 Wochen am Knochen gereift)
Rinderhiiftsteaks (6 Wochen gereift)

Entrecéte (6 Wochen am Knochen gereift)
Spickbraten von der runden Nuss

Rostbraten gefiillt mit frischem Pfannengemiise

Suppenfleisch:
Rinderwade, Uberzwerch, Tafelspitz, Rinderbrust, Beinscheibe, Ochsenschwanz

Passend dazu erhalten Sie von uns kostenlos Rinderknochen und Schweine-
knochen fiir eine kréftige Brithe oder BratensoBe.



Sie konnen sich gerne auch lhre Fiillung und das passende Fleischstiick
selbst zusammenstellen. Wir gehen gerne auf jeden Wunsch ein und
bereiten lhre Bestellung zu.

Auswahl wiserer Tilugen:

1. Hackfleisch, Brat, Zwiebel, frische Krauter, Brotwiirfelchen
2. Senf, Zwiebeln, Speck, frische Krauter

3. Brat, Kase, Schinken, frische Pilze, frischer Schnittlauch

4. Brokkoli, Schinken, Kase, Brat, Rostzwiebel

5. Zwiebel-Schmand-Creme, Schinken, Lauch

Vegetarische Empfehlugen:
Mozzarellaburger (backofenfertig)
Kiirbisschnitzel

Gemiisespiel deluxe (Kartoffel, Zucchini,
Paprika, Zwiebel, Mais, Kiirbis, frische Krauter)

Kartoffelgratin (backofenfertig)

Maiskolben gespieBt und mariniert

Kasespatzle (backofenfertig)

Kaseknodel, Champignonknddel (servierfertig)

Unsere pfaenfertigen Gerichte:
Indiapfanne Putengeschnetzeltes in Currymarinade mit frischen Paprikastreifen
Waldpilzpfanne Schweinegeschnetzeltes in feiner Rahmmarinade mit versch. Pilzen

Wiener Rahmpfanne Kalbsgeschnetzeltes fein geschnitten in Rahmmarinade,
dazu frische Steinchampignons

Rindfleischpfanne feine Streifen von der Farse in kraftiger Portweinmarinade,
dazu frische Friihlingszwiebeln und Brokkoliréschen

Farmerpfanne Schweinegeschnetzeltes mit Kartoffeln, Speck und Friihlingszwiebeln



[Einkostempfening

frische Leberpastete
Preiselbeer Leber Paté
Apfel Leber Paté

Carpaccio vom Rinderfilet
Wir schneiden lhnen das Filet direkt auf lhren Teller, nur auf Vorbestellung

Schlesische Bratwurstschnecken bitte vorbestellen
heiBgegartes Schweinefilet

deftiger Bohmenkircher Speck

Verschiedene Blatterteigpasteten

Jagertasche Pilze, Schinken, Pilzcreme, Réstzwiebel, Kase

Winterzopf Hackfleisch, Kasseler, Preiselbeeren, Kase

Zwiebeltasche Zwiebelcreme, Schinken, Kase, Schnittlauch

Knusper-Cordon Bleu vom Schweineriicken mit Schinken, Kase und Meerrettich gefiillt
Pastrami heil} gegarte Rinderbrust im Wiirzmantel

Gorumet-Ente ganze Ente gefiillt und gegart, kalt als Aufschnitt genieBbar

Taglich frisch
WeiBwurst mit frischer Petersilie Oberlander, Debreziner

hausgemachte Semmelknddel Saitenwurst, Putensaiten

hausgemachte Kartoffelknodel Kartoffelsalat und vieles mehr!



Draten wd Delkatesserkarte

(das ganze Jahr iiber giiltig!)

Senfbraten
Schweinehals, Senf, Krauter, Rostzwiebel, Brat, Speck

Gyrosbraten

Schweinehals, Gyrosgewiirz, rote Zwiebeln, Zaziki, Krautsalat

Brandstifterbraten
Schweinebauch, Brat, Zwiebeln, Krauter, Brot, Schweinefilet

Netzbraten (Schwein / Pute)
Fleisch nach Wahl, deftig gewiirzt, in Netz gerollt

Gourmet-Putenrollbraten
Gorgonzola, Tomatenmark, Basilikumblatter

Winzerbraten
Schweinehals, Speck, Sauerkraut, Winzerwiirzmantel

Pfeffer-Rindersaftbraten
Rinderteilstlick aus der Keule, bunter Pfeffer, Rosmarinnote

Roast-Beef-Rolle-Deluxe
Rostbraten, frisches Gemiise der Saison, frische Krauter

Brokkoli-Schinken-Kase-Filet
Schweinelende, Brokkoli, Kase, Brat, Schinken

100g

1009

1009

1009

1009

100g

1009

1009

1009

1,49 €

1,49 €

11890€

1,49 €

14791 €

1,49 €

2,19 (€

3,89/ &

o e



Gefiillte Schweinelende
Hackfleisch, Brot, Krauter, Zwiebeln, Brat

Ofenrolle vom Riicken
Schweinerticken, Schmand, Lauch, Schinken, Kase, frische Krauter

Zwiebelrollbraten
Schweinehals, Zwiebeln, Brat, frische Krauter

Medaillon-Bratrolichen
Schweinerolle, Hackfleisch, Brat, Brot, Rostzwiebel

Alle Produkte sind auf Wunsch auch im Bratschlauch erhaltlich.
Bei Anderungswiinschen sprechen Sie uns gerne an.
Wir bitten um mindestens 1 Tag Vorbestellung.

100g

100g

100g

100g

208 e

1:591€

1,49 €

1i19€



Destel g

Weihnachten 2022

Abholtermin:

lhre Anschrift:

Telefon:

e Destelng:

66}’7]6}’1@1@@/! der Metzgerei Max Barth:




A

Alianrliches
Heila-Abend-Criller

am 24" Dezember ap 7.00 Unr

Dazu mochten wir Sie recht herzlich einladen!

V\/IV bl@ﬁ Erl
Rote Wurst und
Rostbratwurst vom Grill

Gliihwein, Kinderpunsch und Bier

Wir freuen uns auf Sie!

Metzgerei Max Barth




