
BARTH
MAX M E T Z G E R E I

an Heilig Abend von 7.00 bis 12.00 Uhr,
an Silvester von 7.00 bis 12.00 Uhr für Sie geöffnet



ins Neue Jahr 2022.ins Neue Jahr 2022.

Am Donnerstag Am Freitag, den 31. Dezember haben wir von 7.00 bis 12.00 Uhr für Sie geöffnet.

18. zum Dezember 13. zum Dezember

bitte erst am 24. Dezember abgeholt werden, da diese erst in der Nacht gefüllt werden.

Sie ,

Sie



von 21.12. bis 24.12.2021 von 21.12. bis 24.12.2021

1,29 

2,69 

1,29 

1,89 

1,39 

1,29 

0,89 

Rostbraten von der Färse top Zuschnitt,
6 Wochen am Knochen gereift

Schweineschnitzel mager, aus der Oberschale

Salamiaufschnitt verschiedene Sorten

Aufschnitt auch im 250g Frischepack

frischer Spanferkelrollbraten von der Böhmenkircher Alb

Fleischsalat fein, grob oder mit frischen Kräutern verfeinert

Rostbraten von der Färse top Zuschnitt,
6 Wochen am Knochen gereift

Schweineschnitzel mager, aus der Oberschale

Salamiaufschnitt verschiedene Sorten

Aufschnitt auch im 250g Frischepack

frischer Spanferkelrollbraten von der Böhmenkircher Alb

Kasseler Hals oder Kasseler Rücken
ein saftiges Bratenstück mit leichter Rauchnote

Viamala Bergkäse (12 Monate gereift)

Gouda „mittelalt“

Tortenbrie „rouge“ (Rotkultur)

Tilsiter „vollmundig im Geschmack“

Bartholomäus „würziger Halbschnittkäse“

Sennerkäse-Bockshornklee

Tortenbrie „sehr cremig“

Petit Walnuss „Weichkäse“

Suisse Deluxe „Emmentaler mit Geschmack“

Käseaufschnitt 250g (im Frischepack)

Weitere Empfehlung:

frische Biobutter „süßrahm“, Bio-Joghurt „verschiedene Sorten“



Viamala Bergkäse (12 Monate gereift)

Gauda „mittelalt“

Tortenbrie „rouge“ (Rotkultur)

Tilsiter „vollmundig im Geschmack“

Bartholomäus „würziger Halbschnittkäse“

Schweinemedaillonspieß

Medaillonbraten ca. 400-500g Stücke

hausgemachter



zarter Rücken vom Hirsch, Reh, Wildschwein oder Lamm

Putenoberkeulenbraten mit Haut

frische Wachteln aus der Region



Kalbsrücken

Entrecôte am Stück oder als Steaks geschnitten

passend dazu erhalten Sie von uns kostenlos Rinder- und Schweineknochen
für eine kräftige Brühe oder Bratensoße

Spickbraten von der runden Nuss

Hirsch-Edelgulasch

Hirschgulasch top „Zuschnitt“ in feiner Portweinmarinade mit Mais und

Pfifferlingen

Waldpilzpfanne

Schweinegeschnetzeltes in feiner Rahmmarinade mit verschiedenen Pilzen

Wiener Rahmpfanne

Kalbsgeschnetzeltes fein geschnitten in Rahmmarinade, dazu frische

Steinchampignons

Rindfleischpfanne

feine Fleischstreifen von der Färse in kräftiger Portweinmarinade, dazu frische

Frühlingszwiebeln und grüne Bohnen

Unsere pfannenfertige Gerichte.



hausgemachte Semmelknödel

frische Spätzle

1. Hackfleisch, Brät, Zwiebeln, frische Kräuter, Brotwürfelchen

2. Senf, Zwiebeln, Speck, frische Kräuter

3. Brät, Käse, Schinken, frische Pilze, frischer Schnittlauch

4. Brät, frisches Pfannengemüse, frische Kräuter

5. Brokkoli, Schinken, Käse, Brät, Röstzwiebeln

6. Frische  Ananas, Curry, Zwiebel-Schmand-Creme

7. Zwiebeln-Schmand-Creme, Schinken, frische Pilze

8. Hausgemachter Krautsalat, Zaziki, Speck

9. Tomatenpaste, Gorgonzola, frisches Basilikum

10. Zwiebelcreme, Brotwürfelchen, frische Kräuter

11. Schinken, Brät, Lauch, Röstzwiebeln, Brotwürfelchen

12. Pilzcreme, Brotwürfelchen, frische Kräuter

13. Trockenfrüchte, Frischkäse-Creme

14. Zwiebelcreme mit Preiselbeeren

Sauerbraten in der Soße (geschnitten)

Kartoffelgratin hausgemacht

Käsespätzle hausgemacht



hausgemachte Forellencreme mit Kaviar verfeinert

Pastrami heißgegarte Rinderbrust im Würzmantel

(wir schneiden Ihnen das Filet direkt auf Ihrem Teller) nur auf Vorbestellung!

deftiger Böhmenkircher Speck

Debreziner

Putensaiten



1,39

1,39

1,69

1,39

1,59

1,39

1,79



2,89

2,19

2,19

1,45

1,39

1,69



Weihnachten 202 1



am 4. und 5. Dezember

13,90 Euro

8,50 Euro

Wir bitten um Vorbestellung bis Mittwoch, den 1. Dezember.

Ihr Menü kann am Samstag, den 4. Dezember von 17-19 Uhr und am

Sonntag, 5.12. von 11-13 Uhr bei uns im Geschäft abgeholt werden.


